MENU AM
MONTAG, 21.09.

AN

§ S

(

N SOUP OF
THE DAY

(

N SALAD OF
THE DAY

4
—

N GO VEGGIE

952@

Karfiol-Tahinsuppe

Gebratene Salatherzen
mit Ziegenkase, Speck
und Walnussen, Geback

Agnolotti-Pasta mit
Frischkasefullung, Blattspinat,
Schmortomaten

Huhner-Curry-Bowl mit Gemuse

«rsnzmear UNA Cashew-Basmatireis

LOVERS

=

N DESSERT

Erdnuss-Karamell-Dessert



MENU AM
DIENSTAG, 22.09.

%p Kraftige Rindsuppe mit
or Dinkel-Parmesanschoberl

N SOUP
E DAY

TH

% SuBkartoffel-Linsen-Salat mit
ssaapor - Rucola und Granatapfel, Geback

THE DAY

4 Gebratene Bergkaseknodel
e mit Spitzkrautgemuse und
veoveeae Schnittlauch- Dip

D> Puten-Scaloppine in Prosciutto
p mit cremiger Polenta und

N FISH & MEAT

overs  Zucchinigemuse

&  Erdnuss-Karamell-Dessert

N DESSERT



MENU AM
MITTWOCH, 23.09.

g Pastinaken-Sellerie-Suppe
¥ SOUP OF mit Truffelol

Coleslaw mit Mais und
gebratenem Huhnerfilet,
“Theow  Gebiack

(&

4 Spinatspatzle mit gerdsteten
—  Pilzen und Walnlissen, Parmesan

N GO VEGGIE

Df»(@ Rindsrouladen mit
s« risu z vear Erdapfelpiuree und griinen Bohne

LOVERS

@ Birnen-Apfel-Tarte
mit Fruchtsauce

N DESSERT



MENU AM
DONNERSTAG, 24.09.

1%/
—’  Rote Linsen-Kokos-Suppe

N SOUP OF
THE DAY

Quinoa-Mozzarella-Salat
ssaapor - mMit Grillgemuse und Basilikum

THE DAY

V4 Pasta-Bowl mit Tagliatelle,
Hokkaido Kurbis, Zuckererbsen-
veovecae Schoten und Parmesan

DE%Q Tandoori Chicken mit Jasminreis,
N FISH & MEAT KaChumber und MinZ-JOghur

LOVERS

@ Birnen-Apfel-Tarte
mit Fruchtsauce

N DESSERT



MENU AM
FREITAG, 25.09.

%p Bunte Gemusesuppe

N SOUP OF mit Broselknoderl

THE DAY

Asiatischer Gemusesalat mit
... Tempura-Huhnerfilet und
tHepay  Sweet-Chili-Sauce

4 Quiche mit herbstlichem
’—~ Gemuse und Gorgonzola,
veovecae Blattsalat

D:%Q Pannonischer Fischeintopf mit
« s e mear Paprika und Eiergraupen-Nudeln

LOVERS

@ Birnen-Apfel-Tarte
mit Fruchtsauce

N DESSERT
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